Przepis na babke
wielkanocna z bakaliami bez

alutenu
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20 g Swiezych drozdzy
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Y2 szklanki mleka
4 tyzki cukru
1 tyzeczka cukru wanilinowego

90 g mieszanki keksowej (rodzynki, orzechy,
migdaty, skérka pomaranczowa itp.)
50 ml oleju
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[] 3 z6tka

Cukier puder

[] 20 g roztopionego masta

Przygotowanie

Sposob przyrzadzenia:

Drozdze mieszamy z 1 tyzeczka cukru oraz 2 tyzkami cieptego mleka. Nastepnie do naczynia wsypujemy
make, cukier, cukier wanilinowy oraz mieszanke keksowg, dodajemy pozostatg ilos¢ mleka, roztopione
masto, olej, zéttka. Wszystko doktadnie mieszamy rekg az powstanie jednolite ciasto. Przektadamy
wyrobione ciasto do wysmarowanej olejem foremki ,przykrywamy $ciereczky i pozostawiamy w cieptym
miejscu az ciasto podwoi swoja objetos¢. Wierzch ciasta smarujemy roztrzepanym jajkiem. Wktadamy do
wczesniej nagrzanego piekarnika i pieczemy 40-45 minut w temperaturze 180 °C. Gdy ciasto wystygnie
posypujemy cukrem pudrem.
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