Bezglutenowa focaccia -

BEZGLUTEN : ;
przepis na focaccie

Bezgluten.pl

Sktadniki:

D Bread Mix - bezglutenowa maka na chleb i pizze
- 2 szklanki
Drozdze suszone BEZGLUTEN - 1,5 tyzeczki

Sél - szczypta do smaku
Ciepta woda (ok. 40°C) - 1 i 1/3 szklanki

Oliwa z oliwek - 3 tyzki + do posmarowania
foremki i ciasta na wierzchu

Czarne oliwki (pokrojone w plasterki) - 1/3
szklanki

Suszone pomidory lub koktajlowe (pokrojone w
plasterki) - 1/3 szklanki

Suszone ziota (prowansalskie, bazylia, oregano,
rozmaryn) - 1-2 tyzeczki
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Przepis pochodzi ze strony bezgluten.pl. Wejdz i sprawdz inne przepisy.
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