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Sktadniki:
9 zé6ttek
1 opakowanie cukru waniliowego

1 puszka mleka skondensowanego stodzonego
(400 ml)
125 ml spirytusu bezglutenowego

O Odgd

Przygotowanie

UWAGA: wykonanie kremu mleczno-jajecznego (mozliwe jest tylko w urzagdzeniu wielofunkcyjnym
»Thermomix”).

Sposdb przyrzadzania:

- Do urzadzenia zatozy¢ motylek

- Do naczynia wiozy¢ zéttka i wsypad cukier waniliowy, urzgdzenie ustawié: czas - 5 minut, temperatura -
70°C, obroty - pozycja 3

- Wla¢ skondensowane mleko i spirytus, urzadzenie ustawié: - czas - 5 minut, temperatura - 70°C, obroty
- pozycja 3

- Przela¢ do szklanego naczynia i schtodzi¢ w lodéwce

Przepis pochodzi ze strony bezgluten.pl. Wejdz i sprawdz inne przepisy.
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